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‘Ir St. Brigida Seniorenzentrum Kéin — Bocklemiind

10.08.2026 - 16.08.2026
5St. Brigida
eniorenzentrum
KW 33 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
10.08.2026 11.08.2026 12.08.2026 13.08.2026 14.08.2026 15.08.2026 16.08.2026
Kiirbiscremesu Hihner Bouillon mit Krautercremesuppe | Gemiise Bouillon mit Lauchcremesuppe Rinder Bouillon
Suppe (AF, G, K, Lu, M)ppe Einlage {3.4,A,F.G,K, Lu,A1')Jp Einlage AFEGKL Lu.A1§’p mit Einlage
(LA C, G, I, 4,L,A1) (1.A,C, G, A1) {A,C,G,A1)
" Schnitzel "Wiener Art" Mg::::ﬁ;:.‘.ﬁ? Bandnudeln in Apfelpfannkuchen Kibbelinge mit Serbischer Schweinebraten
Meni 1 mit Rahmerbsen und Bratwurstschnecke Champignon Sauce mit Zimt/Zucker Kartoffelsalat Bohneneintopf mit Broccoli und
Vollkost Salzkartoffeln und Senf dazu Eisbergsalat (3. 4.A C.F, G, 1 J, K. Lu, A1) und Aioli mit Mettwurst Salzkartoffeln
{A/C,F, G, K, Ly, A1) @.3.4.8.A 0.4, A1) {A, C,F, G K LuA1) (1,2,3,4,93,A,C,D,F, G, J, LAY (2,3,4,8,AF 1) tJ)
. gebackene . .. . . - .. L
Menii 2 . Fisch gediinstet Sellerieschnitzel mit Gefiillte Zucchini mit - . . ;
: i_(artoqeltascr)_e it mit Limettensauce und Salzkartoffeln und Tomatensauce und | Kiirbis-Gnocchi-Auflauf Fruhhngsgmtopf Vegetarisches Bami
Leichte Vollkost | Frischkise gefiilit und . (A B.C.D.F. 6.1, 4, W) vegetarisch Goreng
.. Salzkartoffeln Rahmsauce Reis (L4 F 1Y) (A.B,C.D,F,G.1.4,A1
Diitetische KOst - c(ieen?lrlt.slf A (1,3,4,93,A,F, G, K, Lu, A1) (A, C,F,G,),J,A1) (A,C,D,F,G,H,1,J) B "B G.DFG LAY
Apfel-Aprikosen GrieRpuddin Fruchtjoghurt Wackelpuddi : i i
Dessert Jo(gh;.lrt (A.pG.A1) g (t<js) g “ (1.%)1 g Frisches Obst Karame(lG!-’uddlng Elg.t;eé:ger
3, 4
Aufschnitt Aufschnitt Aufschnitt Aufschnitt Aufschnitt Aufschnitt Aufschnitt
(2,3,4,8,C,G,H, 1, J,H7) {2,3,4,8,C,G,H,1,J,H7) (2.3,4,8,C,G,H, 1, JHY) (2,3,4,8,C,G,H, I, 4 H7) {2,3,4,8,C, 6, H,1,J,H7) {2,3,4,8,C,G H,1, L HY) {2,3,4,8,C,G,H,1,J,HN
Abendbrot S ety Rolnoee
Tee - Apfel Tee - Pfefferminze Tee - Fn]ghte mit Tee - Waldhimbeere Tee - Orange Tee - ancheI-Anis- Tee - Malve-Hibiskus
Vimatin C Kiimmel

Salat anstatt Gemiisebeilage ist méglich

Das Kiichenteam wiinscht einen guten Appetit
Fiir jeden Bewohner/Gast besteht die Maglichkeit seine Verpflegung auf die individuellen Bediirfnisse
{auch Nahrungsmittelallergien und Intoleranzen) abgestimmt mit der
Kiiche abzusprechen. Wir versuchen lhren Wiinschen gerecht zu werden.

Anderungen bleiben Varbehalten
Ubersicht Zusatzstoffe und Allergene
1 = mit Farbstoff; 2 = mit Konservien toff; 3 = mit Antioxidati ittel; 4 = mit Geschmacksverstérker; 8 = mit Phosphat; 9a = mit SUBungsmitteln A = Glutenhattiges Gefreide; B = Krebstiere und Krebsti eugnisse; C = Eier und Elererzeugnisse; D = Fisch und Fischerzeugnisse; F = Soja und
Sojaerzeugnisse; G = Milch und Milcherzeugnisse; H = Schalenfriichte und deren Erzeugnisss; | = Sellerie und Sellerieerzeugnisse; J = Senf und Senferzeunisse; K = Sesamsamen und daraus erstelite Erzeugnisse; L = Schwefeldioxid / Sulfite (als SO2) >10 mg/Kg; Lu = Lupine; W = Weichtiere; A =
Gluten (Weizen); H1 = Mandeln; H7 = Pistazien

Bewohnerbeirat: /‘g




